
Apfelkuchen 

 

Für den Teig: 

125 g weiche Butter  mit dem Handrührgerät auf höchster Stufe 

geschmeidig rühren und nach und nach 

125 g Zucker 

1 Vanillezucker 

Salz unterrühren, so lange rühren, bis eine gebundene 

Masse entstanden ist. 

3 Eier nach und nach unterrühren. 

200 g Mehl und 

2 Teelöffel Backpulver mischen, sieben und abwechselnd esslöffelweise mit  

2 Esslöffel Milch unterrühren. 

  

 Den Teig in eine Springform füllen und 

glattstreichen. 

 

Für den Belag: 

750 g Äpfel schälen, vierteln und mehrmals der Länge nach 

einritzen. Dann kranzförmig auf den Teig legen. 

 

Den Kuchen bei 180 Grad 40 bis 50 Minuten im Backofen backen 

 

Zum Aprikotieren: 

2 Esslöffel Aprikosen-Konfitüre mit 

1 Esslöffel Wasser unter Rühren aufkochen lassen und den Kuchen sofort 

nach dem Backen damit bestreichen. 


